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Cette Cave COFRACRU est un ensemble de 3 caves et d’un distributeur de 
vin au verre intégré.  
 
L’aspect extérieur : 
Les portes sont en INOX MASSIF POLI-MIROIR. 
Le corps de la cave est en chêne teinté verni (wengé). 
 
L’aspect intérieur :  
L’intérieur de la cave est en noir. 
L’éclairage est réalisé par 2 bandeaux de LED par porte. 
 
Partie Froid :  
Les groupes se trouvent sur la partie supérieure de cave. 
Cet ensemble est équipé de 4 thermostats soit (1 thermostat par porte - souplesse de réglage 
des températures suivant les crus). 
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Rangement des bouteilles type Bibliothèque : 
 
 
 

 
 
 
 
Le rangement se fait sur des Clayettes en 
INOX montées sur coulisses. 
 
La présentation des bouteilles dans le sens 
horizontale permet de rendre visible les 
étiquettes de vos appellations. 
 
La forme de la clayette permet de recevoir 
tous types de bouteilles de la mini au 
magnum.  
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Partie distributeur de vin au verre (cofracru) : 

 
 
Se COFRACRU a une capacité de 8 bouteilles en service sous une pression d’azote pour une 
conservation d’environ 3 semaines. 
 
Il bénéficie de 2 températures 1 pour le vin blanc et rosés – 1 pour le vin rouge. 
 
La température est réglable à l’aide d’un thermostat électronique avec affichage de la 
température. 
 
Il a une capacité de stockage de 16 bouteilles en plus des 8 bouteilles en service.  
 
Un manomètre permet d’affiner le réglage de la pression afin qu’elle soit la plus basse 
possible pour le respect du vin.  
 
Les connections rapides permettent de changer les bouteilles sans gêner le bon 
fonctionnement du service.  
 

 
 
 
 

 
 
 
Un compartiment a été prévu pour le rangement de la 
bouteille d’azote, ainsi tout est à portée de mains, tout en 
restant discret. 
 
 
 


